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ESCARGOTS 145:-
Cratinerade sniglar med vitlokssmor
och friterad brioche

CHARCUTERIE ET FROMAGE 249:-
Brie, Gruyere, Saint Agur,
bayonneskinka, aprikosmarmelad,
valnotter, vindruvor, knacke
CRUSTADES 99:-
S5st fyllda krustader med

farskost, vitlok, chili, persilja

CHIPS 99:-
Toppad med vitloksaioli, rodlok,

riven ost och orter

BAGUETTE A L'AIL 99:-

Vitloks baguette gratinerad
med GCruyereost
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2 st ostron med

klassiska tillbehor
och ett glas champagne
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SOUPE DE HOMAMRD

Smorad hummersoppa med chili
och graslok. Serveras med
dillmarinerade kraftor och
Cruyerecreme

FAUX TOAST ROM

Lojrom, rodlok, creme fraiche,
graslok, brioche

BOEUF CRU

Tartar pa oxfilé med kapris- och
dijonmajonnas, picklad ok,
aggula. Samt potatiskrisp och
riven Gruyereost
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SIGNATUR TOAST BISTRO H

Kokets tolkning pa toast Skagen
med rakor, kraftor, dijonsenap,
graslok.

Serveras pa friterad brioche och
toppas med dill och friterad Iok

OSTRON
Med klassiska tillbehor och val av
silverloksvinagrett eller

Bloody Mary vinagrett

CHEVRE CHAUD

Tunnskivad rodbeta med
Chevré -och tryffelkram,
honung, valnotter och friterad
persilja
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STEAK AU POIVRE 399:-
Pepparstekt entrecote med
cognacsflamberad gronpepparsas,
semitorkad tomat och

Fransk potatisgratang

FILET DE B&GEUF 415:-

Crillad oxfilé serveras med
varmslagen bearnaisesas,
tomatsallad, friterad 16k, pommes
med riven gruyere och persilja

SCHNITZEL 299:-
CORDON BLEU

Rapsgris fylld med bayonneskinka,
Saint- Agur ost. Serveras med Cafe de
paris smor, rodvinssas, haricotsverts
samt potatiskroketter

MOULES CREME 275:-
Vitvinskokta bldmusslor, med

vitlok, chili, morot, gul |6k, fankal,
Orter och gradde. Serveras med
gruyerepommes & aioli.

RAGOUT DE POISSON ET 355:-
DE FRUITS DE MER

Fisk och skaldjursgryta med roding,
rakor, kraftor, bldamusslor, ratatouille.
Serveras med vitloksbrod samt
Pommes Aligot (potatispuré med ost)

OMBLE A LA SAUCE 355:-
HOMARD

Roding med smodrad hummersas,
dillgravad sparris |, citron, blomkal.
Serveras med Pommes Aligot
(potatispuré med ost)

POULET DE MAIS 325:-

Majskyckling med rodvinssas
sidflask, timjanbakad morot,
friterad 10k, vitlokssmor samt
Fransk potatisgratang

VEGETARIEN 235:-

Portabellosvamp fylld med
farskost, vitlok, chili, gruyereost.
Serveras med haricots verts,
tomatsallad, rédvinssky och
potatiskroketter
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OSTGRATINERAT VITLOKSBROD

OXFILE ALT. KYCKLING,POMMES FRITES
BEARNAISESAS, GRONSALLAD

VANILIGLASS MED CHOKLADSAS,
STROSSEL, MARSHMALLOWS
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TARE TARTIN 125:-

Appeltart med russin och kanel.
Serveras med vaniljsas och
valnotter

CREME BRULEE 145:-

Klassisk créme brulée med bar
och hallonsorbet

VERRE A PISTACHE 109:-

Pistageglass med olivolja,
flingsalt och hackade
pistagenodtter

MOUSSE AU CHOCOLAT EN 129:-
ROULEAUVU

Chokladmousse smaksatt med
mork rom serveras i rullrdn med
apelsinkaramell och branda

mandlar

PRALINE AU CHOCOLAT 45:-
UNE BOULE DE SORBET 45:-
BISTRO H'S 3:A 145:-

Kaffe, cognac och
chokladpralin
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