
C H I P S

1 9 9 : -

E S C A R G O T S 1 4 5 : -

9 9 : -

O S T R O N  
Med klassiska tillbehör och val av
silverlöksvinägrett eller
Bloody Mary vinägrett

B O E U F  C R U

S I G N A T U R  T O A S T  B I S T R O  H

F A U X  T O A S T  R O M

B A G U E T T E  À  L ' A I L

S O U P E  D E  H O M A M R D

4 0 : - / S T

1 7 5 : -

1 9 9 : -

2 st ostron med
klassiska tillbehör

och ett glas champagne

Smörad hummersoppa med chili
och gräslök. Serveras med
dillmarinerade kräftor och
Gruyèrecreme

S n a c k s F ö r r ä t t e r

E r b j u d a n d e

Gratinerade sniglar med vitlökssmör
och friterad brioche

2 4 9 : -

9 9 : -

Tartar på oxfilé med kapris- och
dijonmajonnäs, picklad lök,
äggula. Samt potatiskrisp och
riven Gruyèreost  
Hel 180g 299:- halv 90g  185:- 

Löjrom, rödlök, crème fraiche,
gräslök, brioche

Kökets tolkning på toast Skagen
med räkor, kräftor, dijonsenap,
gräslök.
Serveras på friterad brioche och
toppas med dill och friterad lök

Toppad med vitlöksaioli, rödlök,
riven ost och örter

Tunnskivad rödbeta med
Chevré -och tryffelkräm,
honung, valnötter och friterad
persilja

C H E V R E  C H A U D 1 7 5 : -

1 9 9 : -

C R U S T A D E S

C H A R C U T E R I E  E T  F R O M A G E

Brie, Gruyère, Saint Agur,
bayonneskinka, aprikosmarmelad,
valnötter, vindruvor, knäcke 

5st fyllda krustader med
färskost, vitlök, chili, persilja

9 9 : -

 A la carte

Vitlöks baguette gratinerad
med Gruyèreost



V E G E T A R I E N

M O U L E S  C R È M E
Vitvinskokta blåmusslor, med
vitlök, chili, morot, gul lök, fänkål,
örter och grädde. Serveras med
gruyèrepommes & aioli.

O M B L E  À  L A  S A U C E
H O M A R D

F I L E T  D E  B Œ U F

S C H N I T Z E L  
C O R D O N  B L E U

S T E A K  A U  P O I V R E
Pepparstekt entrecote med
cognacsflamberad grönpepparsås,
semitorkad tomat och 
Fransk potatisgratäng

R A G O Û T  D E  P O I S S O N  E T
D E  F R U I T S  D E  M E R

4 1 5 : -

2 7 5 : -

2 3 5 : -

2 9 9 : -

3 5 5 : -

3 9 9 : -

3 5 5 : -

C R È M E  B R U L É E

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  E N
R O U L E A U

P R A L I N E  A U  C H O C O L A T

B I S T R O  H ´ S  3 : A

Kaffe, cognac och
chokladpralin

V E R R E  A  P I S T A C H E  

4 5 : -

1 2 5 : - / 1 6 5 : -

1 2 5 : -

1 2 9 : -

1 4 5 : -

1 4 5 : -

1 0 9 : -

Rapsgris fylld med bayonneskinka,
Saint- Agur ost. Serveras med Cafe dé
paris smör, rödvinssås, haricotsverts
samt potatiskroketter

Portabellosvamp fylld med
färskost, vitlök, chili, gruyèreost. 
Serveras med haricots verts,
tomatsallad, rödvinssky och
potatiskroketter 

Fisk och skaldjursgryta med röding,
räkor, kräftor, blåmusslor, ratatouille.
Serveras med vitlöksbröd samt
Pommes Aligot (potatispuré med ost)

Grillad oxfilé serveras med
varmslagen bearnaisesås,
tomatsallad, friterad lök, pommes
med riven gruyère och persilja

Chokladmousse smaksatt med
mörk rom serveras i rullrån med
apelsinkaramell och brända
mandlar

Klassisk crème brulée med bär
och hallonsorbet 

Pistageglass med olivolja,
flingsalt och hackade
pistagenötter 

V a r m r ä t t e r

D e s s e r t e r

O S T G R A T I N E R A T  V I T L Ö K S B R Ö D

O X F I L É  A L T .  K Y C K L I N G , P O M M E S  F R I T E S
B E A R N A I S E S Å S ,  G R Ö N S A L L A D

V A N I L J G L A S S  M E D  C H O K L A D S Å S ,
S T R Ö S S E L ,  M A R S H M A L L O W S

6 0 G  P R O T E I N /
1 2 0 G  P R O T E I N  

P O U L E T  D E  M A I S 3 2 5 : -

Majskyckling med rödvinssås ,
sidfläsk, timjanbakad morot,
friterad lök, vitlökssmör samt
Fransk potatisgratäng

T A R E  T A R T I N

Röding med smörad hummersås,
dillgravad sparris , citron, blomkål.
Serveras med Pommes Aligot
(potatispuré med ost)

Äppeltart med russin och kanel. 
Serveras med vaniljsås och
valnötter

U N E  B O U L E  D E  S O R B E T   4 5 : -

B a r n m e n y  0 - 1 1  å r

 Bon appetit!


